
Bier selber brauen 

 

im Naturfreundehaus Holzgerlingen 

Sonntag 28.7.2024 17:00 bis 22:00 

 

Nachdem wir letztes Jahr bei einen Anfängerkurs viel Spaß hatten , ist die Idee 
entstanden das Ganze zu wiederholen . 
 

Diesmal wird zwar auch nochmal der Brauprozess erklärt aber wir wollen uns mehr mit 
den verschiedenen Sorten beschäftigen . ( natürlich auch probieren ) 

Märzen , Export , Pils , Weizen , IPA ….  

Im Vorfeld stimmen wir uns per mail ab welche Sorten wir brauen wollen. 

Auch soll der Ausstoß von 20 ltr. Auf 40 ltr. Oder 60 ltr. Erhöht werden. Das hängt von der 
Anzahl der Teilnehmer ab .  

Dieses Bier (bis dahin noch ohne Alkohol) kann zur Vergärung mit nach Hause genommen 
werden. 4 Wochen später ist euer Bier dann fertig. 
 

Zutaten und Utensilien besorgen wir gemeinsam und teilen die Unkosten durch die 
Anzahl der Teilnehmer (Unkostenbeitrag ca. 20 € je 
nach Teilnehmerzahl). 
 

Bitte meldet euch bis 30.6.2024 bei Eberhard an 
(eberhard.hornung@web.de)  

 

 Wir freuen uns auf Euch 


